,Hutessen in der Werdenfelserei“

Das Hutessen ist die perfekte Alternative zu Raclette und Co und eines ist gewiss: beim Hutessen
in der Werdenfelserei erwartet Sie eine g'sellige und g'schmackige Kostlichkeit.

Als Vorspeise servieren wir fiir jeden eine frische, knackige Wildkrauter-Salatbowl und
als Beilage gibt es warmes Brot in verschiedenen Sorten.

Dann wird ein eiserner Hut in die Mitte des gedeckten Tisches gestellt und erhitzt. Dazu wird fein
mariniertes, zartes Filet vom Landschwein und vom Werdenfelser Rind serviert. Diese Fleisch-
scheiben kann nun jeder auf dem heifsen Hut nach Belieben lang brutzeln lassen —
kurz, medium, oder auch durchgebraten.

Waihrend das Fleisch vor sich dahin brutzelt, kochelt inzwischen in der Hutkrempe die
Rindsbouillon mit fein geschnittenen Gemdise Julienne. Je langer die Fleischstlicke am Hut
gegrillt werden, umso kraftiger und intensiver wird die Suppe.

Verschiedene hausgemachte Dips und Sof3en zum Fleisch, sowie leckerer
Kartoffelstampf, Rosmarinkartoffeln und gegrilltes Gemiise runden diese
kulinarische Schlemmerei ab.

Wenn der Hunger grof3er sein sollte, kann natirlich nachbestellt werden.
Fiir einen gemischten Fleischteller berechnen wir € 16,50,
wahrend wir fiir Beilagen nichts weiter verrechnen.
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Alle Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer



