
  Wurzelwerk 

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer     vegan    vegetarisch 

WAS BESONDERES 
¾¾¾ 

Prunier Caviar 
Blini | Ei | Schalotten | Schnittlauch | Créme Fraîche 
15 Gramm | 38 
30 Gramm | 69 

 
Tatar & Caviar 
90g Tatar | 15g Caviar | Erdapfel | Senf | Wachtelei | Garmische Kräuter Tunke 
51 
 
Sylter Royal Auster 
Gurken-Apfel Vinaigrette | Chesterbrot | Zitrone 
Stück | 6 
Halbes Dutzend | 35 
 

 

UNSERE MENÜS 
¾¾¾ 

Bei uns hat man die Wahl. Denn unsere Mission ist es, unseren Gästen nicht nur ein ganz besonderes 
Geschmackserlebnis zu bieten, sondern auch die Freiheit, sich ganz nach individuellem Gusto durch unsere 
Karte zu schlemmen. 

Individuell zusammengestelltes Menü 
3x Genuss | 57 
4x Genuss | 74 

 
Feuerwerk Menü 
6x Genuss | 94 
Mit Caviar | 121 
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Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer     vegan    vegetarisch 

FEUERWERK MENÜ 
¾¾¾ 

 
Getreideernte  
Weizen & Emmer | rote Rübe | Rettich | Brombeere 
 
 
Tatar vom Almochsen 
Erdapfel | Senf | Wachtelei | Garmischer Kräuter Tunke 
 
 
Schwammerl Zeit  
Waldpilze | Ingwer | Buchweizen | Belper Knolle 
 
 
Geangelter Wolfsbarsch 
Sot-l`y-laisse | Kohlrabi | Zitrusfrucht | Geflügelrahm 

 
 
Hirschrücken aus dem Werdenfelser Bergland 
Kürbis | Karotte | Sanddorn | Haselnuss 
 
 
Mühlbach Melange  
Weißes Kaffeeeis | Mandel | Amarula | Milchschaum | Orange 
 

 
 
Für jedes Feuerwerkmenü spenden wir 5 EUR an die Organisation Click-A-Tree und unterstützen damit ein 
Baumpflanzungsprojekt in Afrika. 
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Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer     vegan    vegetarisch 

„ES GEHT AUCH OHNE“ MENÜ  
Eine Ode an die köstliche Vielfalt des vegetarischen Genuss! 

¾¾¾ 
 

Mongtratzerl 
Waldpilzessenz zum Tunken | gepickeltes Wurzelwerk | Getreideknusper | Bauernbrot 
 
 
Schwarzwurzel & Trüffel 
Williams Birne | Brunnenkresse | Erdapfel | schwarzer Tee 
 
 
Geräucherte Kartoffel 
Senfeis | Grünkohl | Apfel | Saure Sahne 
 
 
Farchanter drei Stunden Ei 
Blumenkohl | Spinat | Buchweizen | Sauce Hollondaise | Belper Knolle 

 
 
Bunte Rüben 
Ziegenfrischkäse Ravioli | Honig | Nuss | Ettaler Käse Luft 
 
 
Werdenfelser Schmankerl 
Süße Fingernudel | Apfelkiachal | Nougattascherl 
 
 
Pro Person | 69 
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KLEINER GENUSS - KALT 

¾¾¾ 
 

Herbstsalat  
Junge Pflücksalate | Cerealien | Kürbis | gelbe Rübe 
14 
 
Getreideernte  
Weizen & Emmer | rote Rübe | Rettich | Brombeere 
17 
 
Der Hüttenkäse  
Trüffel | Blumenkohl | Eigelb | Miso | Pumpernickel 
18 
 
Räuchergarten 
Sanddorn | geräucherte Forelle | Mais | gelbe Bete 
19 
 
Tatar vom Almochsen 
Erdapfel | Senf | Wachtelei | Garmischer Kräuter Tunke 
19 
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KLEINER GENUSS - WARM 
¾¾¾ 

Kürbis- Limettensud  
Kokosmilch | Kernöl | Kräutertascherl 
14 
 
Spaghetti "Chitarra"  
Tomate | Büffelmozzarella | Parmesanluft | Basilikum 
als Vorspeise | 17 
als Hauptgang | 22 
 
Schwammerl Zeit  
Waldpilze | Ingwer | Buchweizen | Belper Knolle 
15 
 
Gebratener Zander & Gebackene Kaminwurz 
Lauch Graupen | Sauerkraut Beurre Blanc 
19 
 
Lamm aus dem Werdenfelser Land 
In Joghurt gebeizte Hüfte | sanft gegart 
Bohne | Birne | Speck | Parmesan 
19 
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HAUPTGENUSS 
¾¾¾ 

Gebackener Pak Choi  
Gelbe Linsen | Gelbe Tomaten | Süßkartoffel 
24 

 
Werdenfelser Krautnudeln  
Fingernudeln | Schwarzwurzel | Lauch | Sauerkraut-Beurre blanc 
24 
 
Kräuter Gnocchi & Trüffel  
Sellerie | Grüner Apfel | Walnuss | Weiße Tomaten Beurre Blanc 
26 
Mit Lachsforelle aus dem Isartal, von Dominik Blees 
34 
 

Geangelter Wolfsbarsch 
Sot-l`y-laisse | Kohlrabi | Zitrusfrucht | Geflügelrahm 
36 

 
Hirschrücken aus dem Werdenfelser Bergland 
Kürbis | Karotte | Sanddorn | Haselnuss 
42 
 

„Schweinerei“ 
Bauch & Tascherl vom Schwäbisch – Hällischen Schwein 
Jakobsmuschel | Süßkartoffel | Zwiebel | Rettich | Senfkornjus 
32 
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KLASSIKER 
¾¾¾ 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Preiselbeeren kaltgerührt | Zitrone 
31 
 

Loisachtaler „Böfflamott“ 
Schulterscherzl vom Almrind in Rotwein eingelegt und geschmort 

Schwammerl Gulasch | Sellerie | Apfel | Speck | Holunderbeeren Jus 
32 
 

Auf Vorbestellung ab 4 Personen 
Genuss ist eine Freude und diese Freude wollen wir mit euch teilen 
 
Teile mit Familie und Freunden unser "Sharing Menu" 
Erster Genuss | Kleiner Genuss | Hauptgenuss | Süßes Finale 
Alle Gerichte kommen in die Mitte des Tisches & Sie genießen in geselliger Runde 
Pro Person | 69  
 

BEILAGEN 
¾¾¾ 

Pro Hauptgenuss ist eine Beilage inklusive. Jede weitere Beilage 5 EUR. 

Kartoffelstampf | Zitrone | Olivenöl | Kräuter  
Haus Pommes  
Rosmarinkartoffeln  
Junger Blattsalat | Cerealien  
Kartoffelsalat | Gurke | Senf | Schmand  
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SÜSSES FINALE 
¾¾¾ 

Mühlbach Melange  
Weißes Kaffeeeis | Mandel | Amarula | Milchschaum | Orange 
8 

Christians Favorit  
Heumilcheis | karamellisierte Kürbiskerne | Kernöl 
9 
Der Blumentopf  
Zwetschge | Mascarpone | Wildkaffee | Kakao-Crumble 
10 

Der kleine Kaiser  
Soufflierter Kaiserschmarrn im Glas | Heumilcheis | Apfelragout | karamellisierte Nüsse 
13 
Bienenstich  
Brioche | Kamille | Mandel | Werdenfelser Honig | Vanille 
13 
Blaubeere  
Sauerrahm | Karamell | Sauerklee 
14 

EISSORTEN & SORBETS 
¾¾¾ 

Unsere Eissorten  
Vanille-Heumilch | Kaffee | Salzkaramell | Sauerrahm | Zuckerwatte | Haselnuss 
 
Unsere Sorbets  
Schokolade | Zwetschge | Mango | Sauerampfer 
 
Je Kugel | 2,7 
mit Haton & Filles Champagner aufgefüllt | 13 

     …oder lieber ein Stück hausgemachten Kuchen aus unserem Tagesangebot. 


